


in giapponese significa “giardino”.

Qui, tra alberi, giardini verticali, piante e foglie intarsiate

nel legno, 'Oriente svela 'antica arte della convivialita.

Sei qui per dedicarti solo al tuo viaggio di sapore, piacere
¢ benessere, tra piatti della tradizione thailandese e arte

culinaria giapponese.



SALMONE (3)
TONNO (3)
BRANZINO (3)
RICCIOLA (3)

BUTTERFISH
Scottato con teriyaki (1,3,6)

GAMBERI ROSSI (4)
SCAMPI (4)

SASHIMI MORIAWASE

misto 12 fette (3)

SASHIMI SELECTION

misto con crostacei 15 pezzi (3, 4)

SALMONE (3)
TONNO (3)
BRANZINO (3)
RICCIOLA (3)

BUTTERFISH

Scottato con teriyaki (1,3,6)
GAMBERI ROSSI (4)
GAMBERI COTTI (4)
ANGUILLA ARROSTO (1,3,6)
CAPESANTE (14)

RICCIO DI MARE (14)
AVOCADO (4)

TAMAGO
omelette giapponese (1,2,3,6)

NIGIRI MIX

misto pesce 6 pezzi (3)

NIGIRI SELECTION

misto dello chef con guarnizioni 7 pezzi (1,3, 6, 14)

NIGIRI FLAMBE

misto pesce scottato 6 pezzi (1,3,6)

€9,00
€12,00
€9,00
€11,00

€11,00

€12,00
€ 18,00

€25,00

€32,00

€ 4,00
€ 6,00
€ 4,00
€5,00

€5,00

€ 6,00
€ 4,00
€ 6,00
€7,00
€13,00
€ 3,00

€ 3,00

€ 14,00

€ 18,00

€ 16,00



SPICY SALMON €7,00

avvolto in salmone con tartare di salmone piccante (2,3)

SPICY TUNA € 8,00
avvolto in tonno con tartare di tonno piccante (2,3)

SAKE UZURA €7,00
avvolto in salmone con uova di quaglia (2,3)

SAKE IKURA € 10,00
avvolto in salmone ¢ uova di salmone (3)

SAKE TOBIKO €7,00

avvolto in salmone e uova di pesce volante (3)

SAKE PHILA € 6,00
avvolto in salmone con top di phila e pistacchio (3,8,9)

TUNA RED FRUIT €7,00
avvolto in tonno con top di phila e salsa ai fructi di bosco (3,8)

TUNA ZAFFY €8,00
avvolto in tonno con top di tartare di tonno allo zafferano scottato (1,3, 6)

GUNKAN MIX €22,00
misto dello chef 6 pezzi (1,3,6,8,9)

SAR:SY €12,00
Fette di salmone scottato con granella di pistacchio e speciale salsa ai semi
di sesamo (1,2,3,6,9,11)

SALMONE D.O.P. €9,00
Bocconcini di mozzarella di bufala campana d.o.p. avvolti in salmone crudo

e crema di avocado su letto di stracciatella e olio EVO (3.8)

CRISPY EBI SALMON €9,00

Gamberoni in tempura con carpaccio di salmone, phila e salsa teriyaki (1.4.6,8)

SAKE TATAKI € 12,00

Salmone in crosta di sesamo con salsa dello chef (1.3,6,11)

TUNA TATAKI €16,00

Tonno in crosta di sesamo con salsa dello chef (1.3,6,11)

TARTARE SAKE AVOCADO €12,00
Salmone, avocado, salsa ponzu dello chef guarnito con caviale nero (1.3,6)

TUNA TARTARE € 16,00
Tonno, avocado ¢ uova di quaglia, salsa ponzu guarnito con tartufo (1,2.3,6)



CALIFORNIA ROLL

Surimi di granchio, avocado, tamago, mayo, ricoperto di tobiko (1,2,3,4, 11)

TEMPURA URAMAKI

Gamberoni in tempura, avocado, mayo ricoperto di fiocchi di tempura (1,4 11)

SAKE URAMAKI

Salmone, avocado, ricoperto di salmone (3)

PHILASAKE

Salmone, phila, avocado con sesamo (3.8, 11)

MIURA URAMAKI

Salmone cotto, avocado, mayo con sesamo (2,3,11)

SPICY SALMON
Tartare di salmone con mayo piccante, ricoperto di avocado e

salsa sriracha (2.3)

SPICY TUNA (2,3,11)

Tartare di tonno con mayo piccante, salsa sriracha, sesamo ed erba cipollina

URAMAKI TORI FRY
Pollo fritto, insalata, cipolla croccante e mayo (1,2,6,11)

VEGGIE ROLL

Avocado, cetrioli e alghe wakame con sesamo (6, 11)

NIWA FUTOMAKI
Specialita della casa fritto croccante con salmone cotto, phila, cipollotto
e sesamo (1,3,6,8,11)

TIGER ROLL

Gamberoni in tempura, mayo, ricoperto di pesce misto crudo, ikura e salsa
teriyaki (1,2,3,4,6)

UNAGI ROLL

Surimi di granchio fritto, cetrioli, mayo, ricoperto con deliziose fettine di
anguilla arrosto (1,2,3,11)

TRUFFLE DELUXE
Gamberoni in tempura, avocado, ricoperto di tonno scottato, pregiato

foie gras d'oca e scaglie di tartufo (1,3,4)

RED AND GOLD BURRATA
Salmone, avocado, ricoperto di burrata e gamberi rossi di Sicilia guarniti
con foglie d'oro (3,4,8,11)

SMOOTH LIKE BUTTER
Tartare di tonno, avocado, mayo, ricoperto con butterfish scottato,
salsa teriyaki e caviale (1,2,3,6)

BEEF PARMESAN ROLL
Uova tamago, mayo, ricoperto di carpaccio di manzo, rucola e scaglie
di parmigiano con g]assa balsamica (1,2,6,8,12)

SCAMPI ROLL
Avocado, phila, tartare di scampi e tobiko al mayo e lime (2,3,4, 11)

€11,00

€ 13,00

€ 14,00

€11,00

€11,00

€ 15,00

€ 15,00

€11,00

€9,00

€ 13,00

€20,00

€20,00

€26,00

€ 18,00

€ 18,00

€16,00

€16,00



SURF AND TURF € 16,00
Salmone, philadelphia, ricoperto di avocado e salsa al tartufo (3,8)

FLOWER CRUNCHY ROLL € 16,00

Gamberi cotti, fiori di zucca in tempura, ricoperto da salmone scottato,
top di kataifi, accompagnato da teriyaki ¢ salsa al mango (1,2,3,4.6)

URAMAKI SOFT SHELL CRAB € 16,00
Granchietti dal guscio morbido fritti, cetrioli, mayo, kataifi ¢ mandorle
tostate, salsa teriyaki (1,2,4,6,11)

CRISPY CARAMEL ROLL € 14,00
Uramaki in fritccura con gamberi cotti e avocado, guarnizione di phila € noci
caramellate, salsa teriyaki (1,4,6,8,9)

SAKE AVO €7,00

Salmone e avocado (3)

SPICY TUNA €8,00

Tonno con mayo piccante ed erba cipollina (2,3)

EBI MAKI €7,00
Gamberi cotti, phila e cipollotti (4,8)

CRISPY MAKI € 8,00
Hosomaki in frittura con salmone, spicy mayo , scaglie di mandorle

tostate e teriyaki (1,3,6)

FIRST SELECTION €25,00

(6 sashimi, 5 nigiri, 4 maki)

CHEF SELECTION €50,00
(12 sashimi, 10 nigiri, 8 maki)

SUSHI SET €25,00

(5 nigiri, 12 maki)

CLASSIC SET €55,00
5 roll assortiti classici (1,2,3,4, 6,8, 11)
SUPREME SET € 88,00

5 signature roll assortiti speciali (1,2,3,4,6,8,11)



SALTY EDAMAME

Baccelli di soia giapponesi rivisitati in chiave wok (6)

HARUMAKI

Involtini della tradizione giapponese con ripieno di gamberi ed edamame (1,4, 6)

TAKOYAKI
Croccanti polpettine con cuore soffice ripiene di polpo guarnite con salsa teriyaki,
mayo e fiocchi di katsuobushi (1,3, 6, 14)

GYOZA

Succosi ravioli artigianali alla piastra con ripieno di carne di maiale (1)

GOMA WAKAME SALAD

Insalata di alghe verdi giapponesi leggermente piccanti con sesamo (6, 11)

INVOLTINI THAI

Involtini croccanti ripieni di spaghetti di soia, verdure, carne ¢ gamberi (1,4,6)

TORTINI DI GAMBERI
Saporite polpette di gamberi impanate e fritce (1,4)

RAVIOLI CRISTALLI DI GAMBERI
Ravioli artigianali della casa fatti a mano con ripieno di gamberi guarniti con

uova di pesce (1, 4)

RAVIOLI DI PESCE
Ravioli rosso barbabietola della casa con ripieno di salmone, branzino e

calamari guarniti con caviale nero (1,3, 4, 14)

RAVIOLI DI VERDURE

Ravioli verde spinaci della casa con ripieno di spaghetti di soia, cavolo

cappuccio, bambu, funghi shitake (1,6, 11)

RAVIOLI MISTI
Mix di ravioli (1,3, 4, 6,11, 14)

INSALATA THAI
Specialica della casa, fresca insalata con mango, gamberi, polpo, scaglie di

cocco e arachidi, condita da una salsa speciale alle erbe (2,5,7, 14)

PAPAYA SALAD

]ulienne di papaya verde con gamberi, pomodorini, arachidi tostati dal

fresco sapore di peperoncino e lime (3,4,5)

ANTIPASTO MISTO THAI
Piatto della casa composto da involtino thai, tortino di gamberi, satay di

pollo, samosa di verdure, wanton croccante al branzino e gamberi (1,3,4,5)

ANTIPASTO MISTO THAI PER 2 PERSONE

€ 6,00

€ 8,00

€8,00

€ 8,00

€ 6,00

€7,00

€ 8,00

€10,00

€10,00

€7,00

€11,00

€12,00

€10,00

€12,00

€22,00



YAKI UDON
Pici giapponesi saltati con gamberi e verdure ricoperti da fiocchi di tonno
katsuobushi (1,2,3, 4, 6)

GYU UDON

Pici giapponesi saltati con manzo, germogli di soia e carote (1,2,6)

KAISEN BLACK SOBA
Noodles neri saltati con Vongole7 gamberi e calamari guarniti da eleganti

foglie doro (1,4, 6,14)

YAKI MESHI SAKE
Riso saltato con salmone e verdure avvolto in uno scrigno di frittata d'uovo
(1, 2,3,6)

YAKI MESHI UNI

Riso saltato con pregiato riccio di mare e cipollotti (1,2, 6, 14)

PAD THAI
Piatto della tradizione thai a base di tagliatelle di riso saltate con gamberi

o pollo, uova, e verdure e salsa tamarindo (1,2,4,5,6)

SPAGHETTI DI SOIA AI FRUTTI DI MARE
Spaghetti di soia al peperoncino e basilico con gamberi, vongole e calamari
(1,46, 14)

RISO IN BUCCIA D’ANANAS
Autentico piatto thai di riso jasmine saltato con gamberi, salame orientale,

verdure, anacardi tostati, servito nella buccia d’ananas (1,2,4,6,9)

KING CRAB RICE

Riso jasmine saltato con polpa di granchio reale e salsa ai crostacei (1,2, 4, 6, 14)

RISO CON POLLO AL CURRY

Riso jasmine saltato con bocconcini di po”o7 curry e salsa ag]i arachidi (1,2,5,6)

SPICY RICE CON MANZO ALLA PIASTRA

Riso jasmine saltato con manzo piccante servito su piastra rovente (1,2,6)

RISO BIANCO JASMINE (11)

€11,00

€11,00

€ 13,00

€11,00

€ 18,00

€12,00

€12,00

€ 13,00

€13,00

€10,00

€12,00

€ 3,00



ZUPPA DI MISO € 4,00

Zuppa tradizionale della cucina giapponese con alghe e tofu (6)

7ZUPPA TOM YUM €12,00
Zuppa della tradizione thailandese di gamberoni dai sapori aspri e piccanti

con f‘unghi7 pomodorinL lemon grass, ga]zmga] & Foglie di lime (4)

ZUPPA DI POLLO AL LATTE DI COCCO €10,00
Zuppa thailandese di pol]o e Funghi a base di cocco aromatizzata dai

rinfrescanti sapori del galanga], lemon grass e fbglie di lime

UNAGI DON € 18,00

Tenera anguilla arrosto giapponese su letto di riso bianco (1,3, 6)

EBI TEMPURA € 18,00

Frittura giapponese di gamberoni con salsa tentsuyu (1,4)

VEGGIE TEMPURA €11,00
Frittura giapponese di patate dolci, fiore di zucca, radice di loto, zucchine

e carote con salsa tentsuyu (1)

SOFT SHELL CRAB € 16,00

Saporiti granchietti dal guscio morbido fritti con salsa mayo piccante (1, 4)

SAKE TEPPAN € 15,00

Filetto di salmone piastrato e nappato in salsa speciale dello chef (1,3, 6)

BLACK COD €22,00
Trancio di pregiato merluzzo nero con marinatura al miso cotto al forno

¢ pak choi (6)

TORI TEPPAN €12,00

Pollo alla piastra in salsa teriyaki (1,6, 11)

SATAY DI POLLO €10,00

Spiedini di pollo con marinatura al curry accompagnato da salsa d’arachidi (5)

POLLO FRITTO IN STILE THAI €12,00

Cosce di pollo disossate marinate alle spezie thailandesi (1)

POLLO AL GREEN CURRY € 13,00
Tenero petto di pollo a fecte con curry verde e latte di cocco, zucchine e

peperoni verdi (1,6)

POLLO CON PEPERONCINI E BASILICO € 13,00
Fettine di po]lo con salsa piccante a base di peperoncino thai e Fog]ie di

basilico fresco (1,6)

MANZO AL RED CURRY € 15,00

Straccetti di manzo al curry rosso e latte di cocco, carote e peperoni rossi (1)



MANZO AL BLACK PEPPER € 15,00

Straccetti di manzo con salsa al pepe nero, sedano, Cipollotti e coriandolo (1,6,7)

ANATRA AL CURRY ROSSO € 18,00
Petto d’anatra arrosto con marinatura alle spezie servita con una vellutata

salsa al curry rosso e latte di cocco (1,6)

GAMBERONI PICCANTI IN STILE THAI € 18,00

Gamberoni in oliocottura alle spezie piccanti con peperoni rossi e verdi (4,7)

GAMBERI ALLUOVO D’ANATRA €16,00
gamberi saltati con tuorli d'uovo d’anatra salato, sedano, Cipollotto,

peperoni e peperoncini (1,2,4,6,7,8)

CAPESANTE IN SALSA € 18,00

Capesante cotte al vapore con spaghettini di soia e salsa dello chef (1,6, 14)

GRANCHIO INTERO AL CURRY € 35,00
Specialita della casa, granchio intero al curry ripreso dalla tradizione

thailandese rivisitato in chiave Niwa (4,7)

BRANZINO CRISPY IN STILE THAI €22,00

Branzino con doratura croccante servito in salsa agropiccante thailandese (1,3)

SWEET POTATO € 6,00
Patate dolci fricee

THAI MORNING GLORY €8,00

Spinaci d’acqua piccanti saltati alla chailandese

MELANZANE SPICY €8,00

Melanzane brasate in salsa piccante (1,5,6)

PAK CHOI € 8,00

Cavolo pak choi saltato nel wok

VERDURE MISTE SALTATE € 8,00

Cavolo, carote, zucchine, bambu, germogli di soia, pak choi (6)



1| Cereali contenenti glutine

2 | Uova

3 | Pesce

4 | Crostacei

5 | Arachidi

6 | Soia

7 | Sedano

8 | Latte

9 | Frutta con guscio

10 | Senape

11 | Sesamo

12 | Solfiti

13 | Lupini

14 | Molluschi

Alcuni prodotti potrebbero essere surgelati.
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